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Nuestra familia se dedica desde antiguas generaciones al cultive
del campo, siendo una antigua casa de labranza en donde se
cultivaba la vifia, hortalizas y a la cria de animales. Se puede decir
que antipuamente cada casa de labranza era una peguena
empresa en la que se producian una gran cantidad de productos
artesanales.

Nos encontramos en Fefinans, en el ayuntamiento de Cambados,
considerado como la capital del Albarifio. Perteneciente a la
Denominacion de Origen Rias Baixas y subzona del Valle del

Salnés.

Seleccionamos uvas 100% de la variedad Albarino de nuestras
parcelas. En la bodega respetamos la  elaboracion tradicional
unida a la moderna tecnologia, que nos permite sacar el maximo
potencial de la variedad.

CATA

Terras de Compostela es un vino de color amarillo brllante con
reflejos dorados. Su cuidada seleccion le otorga unas intensas
notas a frutas v flores, de gran delicadeza. Redondeando el
conjunto una acidez equilibrada que lo hace muy fresco en boca,
con un retrogusto muy fino y prolongado.

PRESENTACION
Botella de 75 cl.
Estuche de 1 botella.
Estugue de 2 botellas.
Estuche de 3 botellas.
Caja de 12 botellas,
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SILVA

DAPONTE

GODELLO

Fucron los Komanos los Primcrr:ns cn valersc

as tierras del Norte. Oro

del enorme F:otenc.ia[ de
en las montanas de las M—:f:du[aa\tj Vfrm en el \:‘Ia”c
de Monterrei. 7| cultivo histarico de la Vid en
cste \/’aﬂc, cuenca del rie Duero, alcanzé su
maximo reconocimicnto y Fami:f:r:,cfdn conla
creacion de la D.0). Monterrei, Joven Fromesa
de los Vinos de (Galicia.

Con una clhnatologia unica, Mcci iterranco

i;cmp|ac|f> de influencia Atléﬂtica, yun singular

T errufio de Trac{icirﬁn Milenaria, los Vinos de
Montarrﬂi 5C F’rod ucen Natumlmcnt:a, con el

Maym‘ Raspctcﬂ al Mcc’fo Ambicntﬂ, para ofrecer
la Maxima Ca

idad y una ma rcada Fcrsmm“clad,

Nota de Cata

[© s unvino limpida Yy brillante de color amarillo
liman con destellos verdosos. [ntensidad aromatica
media con notas de [rutas hlan:aﬁ [accro|a,
manZana, F{"'F'El) H REEU{"! I"dﬂ& C!l:‘ C;HT‘I'IPCJ‘ COmo
césped, bc‘fj, hinmjo Yy salvia. [ s un vino Arménico
y ]:_cluilibrado, leno de matices con un |:-|r59 y

Fresco Final de boca.
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Nota de Cata

Color amarillo pajizo. Li mpido y brillante.

En nariz presenta una intensidad media con recuerdos de

frutas, ligeros toques de hierbas verdes y frescas.
En boca es corpdéreo, agradable y de buen paso.
Un vino completo, rico y armdanico.

FRODUCTO

Nombre DAPONTE SELECCICN
Coseclia 2018

ORIGEN D.O, RIBEIRO
VARIEDADES TREINADURA 1OO0%
FRODUCCICN Y ELABORACICN

Vifiedo VENTOSELA (RIBADABIA)
Vendimia SEFTIEMBRE
Fermentacion CONTROLADA A 18°C
PARAMETROS ANAL| TICOS

Mecohol 129 YOL

Ac. Total 6,22/

Azlcar I,5g/

Fh 3.4

CONSUMO [2eC
PRESENTACICN/EMBALAJE

Botelln BORDELESA SENSACION
Botellas/caja G nnid,

Pesofcuja SKe

Cajasfpalet 1O vianiel.

Cierre FRECINTADO



BO BEGAS

FLOR DE CASTE.
VLRARIS D

MU,

' MEDALLA DE PLATA - 2017 ) MEDALLA DE PLATA - 2000
“! Gufa de Vinos, Destilados y " Albarousa, XIX mostra de Albarifio de catadores
Bodegas de Galicia, Veiga de Abaixo. Vilagarcia de Arousa.



Diaz BAYO RIBERA
CRIANZA

fincas de procedencie

L L Anarinos El Hoyo, B Rubial. Edad media de los

=2 2l vifiedos: 25 anes, Susto arcillocalcéreo.
Altitud edia de los vinedos: 850m.

Variedad de Ia uva
1009 Tints del Pals.
Wencimia manual,

Elzboracion
! (v 1000 despalillada con fermentadion &
L £ g !“IDTE“‘
tefrperatura controlada en dzpdsitos de acero BO BN LA mrigiang,

|1 ewkdsdeyromgn Diaz Bayo

Crlanzs
il 15_ meses E!"I:J:-an-r_as de roble RIBERA g -
ericano ¥ irances.

Botalis
2 meses en borellz,

FRUTAMEGRA >  CACAC

Coler Mariz Boca

coh paso de boca miy

e, CuE sporia

Pl £XAT
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CAVA / RIAS BAIXAS / RIBERA DEL DUERO # RIOJA / RUEDA / SIERRAS DE MALAGA



Diaz Bayo _ MPA

ROBLE

Fincas de procedencia

El Monte, Valdebrero, La Vifola
Edad de los vifiedos 20 abos

Aliitued media de los vifiedos: 910 m.

: Variedad de la uva
AT 0 100% Tinta del Pais.
ik Vendimia manual,

Elaboracidn

Uva 100% despalifiada con fermentacién a
emperatura conwrolada en depdsitos de acero EPE
incxidatle y hormigdn, TV —

Crianza DIAZ B AYO

W, & meses en barricas de robla

americano y rances, Hnlﬁffm :?fl‘ DUERG
OF Omigay
! ik
E Botella -
i I & meses en botella
e il - EB0EGA ¥ waupgag
PPy oo e BUntg . s EVTELCEnang
I. i ;7' /_ E;,.r’r?l /5..'_/
r iy
T
o

FRUTAROIA > HIERBAS AROMATICAS >

Color Mariz Boca

Rojo imensen con refleios Mariz |"‘|u-|1"‘d con toaues de nutos armiplic y con buena estructura, Boca
'u'--'-ra'::--' S INCenso gjos Fderbas aromaticas y un sutl Brasa con frutas rojas v loguees

il_il.l f 1 ' ! final tostado. rinerales que ras muestran &
WLANTE:

terrufio. La frula domins solire las

notas de Criangs,

pmawfm

Fram
CAVA / RIAS BALXAS /7 RIBERA DEL DUERO / RIOJA / RUEDA / SIERRAS DE MALAGA
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SILVA
S —
el
DAPONTE
MENCIA
I:ucron los Komanos los Primﬁms envalerse del
cnorme Potcncial de las tierras del N:::-rte, Om en las
montafias de las Médulas Y Vino en el Valle de

Monterrei. ]:E cultivo histérico de la Vlc! en este \/a"e,

cuenca del o Duero, alcanzé suméaximo

reconocimiento y proteccion con la creacion de la
D.O. Monterrei, Joven Fromesa de los \/inos de
(halicia.

(Conuna c|imato]ogfa (inica, Mediterraneo

templado de influencia Atlantica, y un sin ular
5 Y 8

DAPSgﬂNTE | errufio de Tr’adicfdn Milenaria, los Vinos de
I Monterrei se Pr‘aduccn Naturalmcntﬁ, con el Magor
__MONTERREI Kespeto al Medio Ambiente, para ofrecerla Maxima

Caiiclacl yuna marcada Fr:rf.-ona[fcla:].

Nol:a de Cata
I sunvino limpi&og brillante de capa media —

alta y color Picota. Intensidad aroméatica media con
notas de [“rutos Kojos como: frambuesa, mora,

grcrac][a, arandanos y Fondo Mineral que recuerda

al terrufio. r_s un vino 5abroso, de paso muy
agraclab[ﬁ y conun axcclcn’_cc final de boca. Nos
seduce con la fruta y los recuerdos a gominola de

mora.
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Marqués O¢ Comares
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CRIANZA

Fincas de procedencia
Llanoluengo, Valtierre.

Edad media de los vifiedos: 40 afios.
Suelo arcillocalcareo.

Altitud media de los vifiedos: 680m.

Variedad de la uva
90% Tempranillo. 10% Graciano.
Vendimia manual.

Elaboracién
Uva despalillada con fermentacion a temperatura
controlada en depdsitos de acero inoxidable.

Crianza

12 meses en barricas de roble americano y francés.

Botella
12 meses en botella.

FRUTA ROJA > FRUTA NEGRA

Color

vivo. Lagrima potente.

Nariz Boca

Rojo rubf, intenso, brillante y Fruta rojay negra en compota. Notas Frutal, fresco y redondo. Estructura
de crianza bien integradas. Balsamico tanica elegante y bien constituida con
y especiado. un buen retrogusto. Vino muy largo.

s 4

Cesde 1556
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CAVA / RIAS BAIXAS / RIBERA DEL DUERO / RIOJA / RUEDA / SIERRAS DE MALAGA

www.premiumfincas.com
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MENCIA

Bierzo

gt b Bert

ORIGEN:

ENOLOGO:

VARIEDAD:

VINEDOS:

VENDIMIA:

FERMENTACION

D.0O. Bierzo.
Juan José Martinez Yebra.

Mencia 100 %,

Vifiedos propios con cargas no superiores a 6.500 Kg/Ha y
mis de 90 aiios de antigiiedad, con plantacion en vaso en
marco de plantaciom 1,80 x 1,10.

En cajas de 20 kg a primeras horas de la maiiana, con seleccién
meanual,

ALCOHOLICA: * Duracién 20 dias. Temperatura 30° C.

FERMENTACION

En depasitos de Acer-Inox.

MALOLACTICA: En depbsitos de hormigén revestidos con resina de epoxi.

VINOG:

ZONADE

PRODUCCION:

E ANALISIS:

| CLARIFICACION:

FILTRADO:

Tinte V.C.P.R.D.

Denominacion de Origen Bierzo.

Contenido aleohdlico 14,15°

Acldez total 4,38 grill.

Axficar residual 2.1 griit,

PH 3,85
Albimina natural.

Sin filtrado.

MARTINEZ YEBRA

Vifiedos y Bodega



RIOJA

MONTANA

CRIANZA

_ Fincas de procedencia
waiom Caracierzo, Torcalvo. Edad de los vifiedos: 35 afios
Suela arcllocalcaren.
Altitud media de los vifiedos: 580 m.

Variedad de la uva
Ternpranillo y Graciano
Vendimia manual.

Elaboracién

Liva 100% despalillada con fermentacidn a
temperatura controlada en depdsitos de acero
inoxidable.

Crianza
12 meses en barricas de roble
americanao ¥ francés,

i Botella
] 12 meses en botella,

FRUTA MADURA >

Color Nariz
Complejo, expresivo y con notas de

Rojo cereza con ribete granate.
fruta madura. Togues balsarnicos y

Limpio y brillante.

torrefactos,
- s g
Wil
Phemivm Sinons
APAIN

Boca

Amplio, de noble tanicidad y final
frutal y goloso.

CAVA / RIAS BAIXAS / RIBERA DEL DUERO / RIOJA / RUEDA / SIERRAS DE MALAGA
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000 Galicia
... FAMILIA BODEGUERA

Pragustus | Vinos sin D.O

Pragustus

Vino de excelente calidad, obtenido de las mejores
variedades, destacando su complejidad de aromas y su
suavidad en boea. Vino para disfrutar

Pragustus Blanco destaca por la multiple gama de aromas
frutales. Para su elaboracién se escogen cuidadosamente
las mejores uvas en su punto optimo de maduracion, se
realiza la fermentacidn a baja temperatura en depositos
de acero inoxidable, una vez terminada ésta, el vino se
conserva a temperatura controlada para mantener toda
su expresividad, dando lugar a un vino con caracter y re-
presentativo de su variedad.

Pragustus Tinto se elabora con uvas exhaustivamente
seleccionadas en el vifledo, que, tras una maceracion
prefermentativa en frio realizada para extraer todo su po-
tencial aromatico, son fermentadas en depdsito de acero
inoxidable a temperatura controlada. Posteriormente, tras
el descube de la pasta, se lleva a cabo la fermentacion
malolactica en el vino, que aporta redondez y estabilidad,
PRAGLUISTUS y, tras un periodo de reposo en bodega, obtenemos un
vino equilibrado, lleno de matices y muy elegante en boca.

Blanco: Color amarillo paja, con ribetes acerados
limpio vy brillante. Tinto: Color rojo cereza con ribe-
tes rubi. Limpio y brillante.

Blanco: Aromas a flores blanco, con toques citricos
de pomelo, y con fonda a fruta verde. Tinto: Aromas
a frutos rojos vy negros, frescos toques florales.

Blanco: Suave, equilibrado con un postgusto gue
recuerda fruta verde. Tinto: Carnoso y estructurado

Conificaciés Vino
Verielal do Galicia

BUREAU VERITAS
Certification

g e 2 . "
R kS con un tanino bien domado.

BUREAU VERITAS
Ceptification

PROD A A A A TA B ARPBO A\ A

BLANCO 8427683122706 48427683122704 312x226x322 mm 12 ZRCL 48

TINTO 8427683125530 48427683125538 312x226x322 mm 12 75CL 48



eee ViNiGalicia

FAMILIA BODEGUERA

Y

Vina Meiga

Seleceion de las mejores uvas

........................................................ sesssmmasEssannaranrnany

Es el resultado de la seleccion de las mejores uvas. Vinos
elaborados mediante las mas novedosas tecnologias, res-
petando asi las caracteristicas varietales de las uvas.

Blanco: amarillo paja con ribetes verdosos, limpio y
brillante. Rosado: color rosa frambuesa con ribetes
de color salmon limpio y brillante. Tinto: color rojo
granate con ribetes violdceos. Limpio vy brillante,

Blanco: aromas a flores blancas, citricos de inten-
sidad media. Rosado: intensidad media aromas a
frutos el bosque. Tinto: aromas especiados vy fruta
roja en especial a cereza.

Blanco: es fresco con una acidez equilibrada con un
postgusto muy citrico. Rosado: suave de paso ligero
con un postgusto muy afrutado. Tinto: equilibrado,
taninos suaves, goloso manteniendo el recuerdo en
boca a frutos rojos.

g D . g
BLANCO BORDELESA 8427683115043 48427683115041 309x301x222 mm 12 75CL 60
BLANCO RHIN 8427683115043 48427683115041 315%228x330 mm 12 75CL 48
ROSADO 8427683115036 B 309x301x222 mm 12 FoEL 60
TINTO 8427683115029 48427683121509 309x301x222 mm 12 75CL 60




Chorizo extra de alta montafia de Galicia elaborado con 75% de magro de cerdo. De
elaboracion artesanal y ahumado con lefia de roble.
Disponible en variedad dulce y picante.
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VANECAR TAB S.L.

Carlos Alberto Dameli
606 519 266

Nuestros datos d ntacto par: movil: g erneia2
uestros datos de contacto para su movil: Esq. Calle Merla 7 Roque Nublo 9

D la Quicklink A
Kok y?,ftcri:jguuzi:eﬂ'gdi;l; c'[)]%z. CD 64 03581 Albir (Alicante) 38679 Adeje (Tenerife)




